A Szakicskonyv
foglalatja

Bojti levesek

1. Sorleves - 2. Fekete leves - 3. Kenyérleves - 4. Zoldborsoleves - 5. Halleves -
6. Bableves - 7. Halbeles leves - 8. Csuka- vagy pontyleves - 9. Rikleves
vagdalt aprélékkal (ragu) - 10. Mandolaleves - 11. Téjleves - 12. Halikrds
leves - 13. Szegftigombaleves - 14. Borleves - 15. Zellerleves -
16. Szdrazborsdleves - 17. Bojti 1é szdrazborsobdl - 18. Lencseleves -
19. Fileves - 20. Spérgaleves - 21. Tekensbéka-leves - 22. Csokolddéleves -
23. Szércsaleves - 24. Kozdklé

Huslevesek

25. Hogyan kell j6 huslevest f6zni? - 26. Sodrott leves - 27. Cseh leves -
28. Barna leves - 29. Kenyérleves - 30. Kenyérleves apr6é madarakkal -
31. Francia leves - 32. Vigott leves - 33. Vegyes leves mindenféle z6ldségbdl -
34. Tort leves siilt tytkokbdl - 35. Tort leves kappanokbdl -

36. Zoldborsoleves riskdsdval « 37. VelGleves - 38. Vaddszleves +
39. Csaszargerslileves - 40. Borjuhusleves - 41. Virdgoskdposzta- vagy
kartifiolaleves - 42. Kdposztds leves - 43. Taplalo vagy erds leves -

44. Krumplileves - 45. Leves vajas galuskaval - 46. Mdjleves - 47. Bekotéssel
késziilt leves - 48. Fogolymadirleves - 49. Sdrgarépaleves - 50. Leves
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flszerezett gomboccal « 51. Szalonkaleves ¢ 52. Barna leves
53. Hajdinakdsa-leves - 54. Leves apré hisgombdcecal - 55. Leves
ladaprolékkal - 56. Leves szalonnds gombdécecal « 57. Fiileves
58. Riskdsaleves - 59. Rakleves - 60. Leves agyvel6gombdéccal -
61. Leves szalonnds gombdccal - 62. Leves tiid6s taskdval - 63. Leves vel6-
gombdccal + 64. Leves agglegénnyel - 65. Leves haschéfinkkal -

66. Leves mdjgomboccal - 67. Leves daragaluskaval

Husev6 napi Assiettek

68. Fiirj riskdsaval - 69. S6dar vajban siilt zsemlyeszeletekkel - 70. Sttt
szarvasok - 71. Kolbdsz pargolt vereshagymaval - 72. Karbondd szardellaval -
73. Kakastaréjok - 74. Rantott csirke

Bojti napi Assiettek

75. Tojasvagdalt aprélékkal - 76. Silt tojas + 77. Tojds krumplival -
78. Hollandiai médon késziilt tojds « 79. Elsikkadt tojas séskdval -
80. Toltott tojds - 81. Tojaspalacsinta - 82. Tojdsfancli -

83. Tojaskelyhecskék - 84. Buktatott tojis - 85. Ulepedett tojds -
86. Krumpli téjben - 87. Toltott csiga

Marhahusok

88. Marhahis médisan - 89. Befojtott marhahds riskdsaboritékkal -
90. Befojtott marhahds - 91. Befojtott marhahis krumpliboritékkal -
92. Befojtott marhahds ugorkamartassal + 93. Anglus médra készitett
marhahus - 94. Tormadval beboritott szegy + 95. Befojtott marhahis -

96. A marhahids megbarnitisinak médja



Martisok

97. Almamirtds - 98. Paradicsomalma-martis - 99. Paradicsomalma-mdrtds
masképpen - 100. Séskamartas + 101. Szardellamartds + 102. Birsalmamadrtas
103. Kapornamadrtds - 104. Csiperkegomba-mdrtds - 105. Citrommartds
106. Veresrépa-, masképp céklamadrtds + 107. Befojtott vereshagymamartds
108. Olasz mirtds - 109. Ugorkamartds - 110. Mandolatorma -

111. Zsemlyés torma + 112. Hideg mustirmadrtds

Fézelékek

113. Savany kdposzta befojtva - 114. Befojtott savanyud kdposzta riskdsdval
115. Toltott savanyt kdposzta « 116. Kalarabé barndra fojtva - 117. Kalardbé
fejéren fojtva - 118. Toltott kalardbé - 119. Kartifiola vajas mdrtdsban -
120. Edes kdposzta rantva - 121. Edes kdposzta riskasaval és sédarral -
122. Vagdalt édes kdposzta - 123. Kék kaposzta gesztenyével -

124. Zldbors6 + 125. Articsoka zoldborséval « 126. Krumpli rostélyos
pecsenyével « 127. Toltott krumpli - 128. Krumpli borjiaproélékkal -
129. Zéldbab - 130. Lencse fogollyal - 131. Sargarépa kalardbéval -

132. Paradicsomalma francidsan + 133. Sparga vajmdrtdsban +
134. Hoszpétot csindlni - 135. Lotozott saldta - 136. Vegyitett f6zelék

Becsinalt szarnyasallatok

137. Csirke fejéren fojtva - 138. Fasirozott csirkék - 139. Csirkék Crottonban -
140. Csirkék zoldborséval és rakfarkakkal - 141. Csirkék zoldborséval
és rikfarkakkal mdsképpen - 142. Csirke f6ve -+ 143. Csirkék téjfellel
és citromszeletekkel « 144. Csirkék frikasszéban - 145. Csirke vérmartdsban -
146. Csirke kapornamartasban - 147. Csirke narancsmdrtasban +
148. Csirkék vajmartasban kdrtifiolaval - 149. Csirkék paradicsomalma-
martisban - 150. Befojtott kacsa apré vereshagymaval -



151. Kappan csigdval - 152. Kappan hamis csigamdrtdsban « 153. Galamb
befojtva - 154. Fasirozott galamb - 155. Picolt galambokat mint foglyokat
késziteni - 156. Fiatal pulyka karbonad fricandéban - 157. Fasirozott pulyka

Becsinaltak s vagdalt aprélékok

158. Borjifej fricassée-ban + 159. Spargaval, rakkal és zoldborséval toltott
borjaszegy - 160. Borjuszegy glacéban - 161. Borjumely szagéval -

62. Borjumely citrommadrtdsban - 163. Borjiagyveld citrommadrtdsban
164. Borji karbonad kapornaval - 165. Borju karbondd barndra fojtva -
166. Spékelt borjihusszeletek - 167. Borjucomb fiistdlt nyelvvel spékelve -
168. Toltott borjucomb mdrtdssal + 169. A borja recéjében fasirozott +
170. Fasirozott nyul - 171. Bardnyhus befojtva - 172. Barinyhus
tdrkonymadrtasban - 173. Borjihuisbdl késziilt ragu « 174. Pulyka-
és kdcsaszarnyakbol késziilt ragu - 175. Ragu zsemlyepdstétomban +
176. Ozhdtragu - 177. Nyelv galagonyabogy6-martisban - 178. Nyarson siilt
nyelv szardellamdrtdssal - 179. Nyelv fricandeau-ban -

180. Nyelv lengyel martasban

Becsinalt marha- és juhhusok, rostélyos
pecsenyék, combok és aspicek

181. Vesepecsenye apré krumplival - 182. Vesepecsenye Angoly médra -
183. Betekergetett vesepecsenye - 184. Spégelt vesepecsenye *

185. Befojtott vesepecsenye - 186. Rostélyos pecsenye toltve - 187. Toltott
rostélyos martds Bavariai médra - 188. Rostélyos pecsenye befojtva
189. Rostélyos pecsenye francidsan + 190. Okérfark < 191. Marhahtsszeletek -
192. Uriicomb francidsan - 193. Toltstt fejér pecsenye - 194. Befojtott
drticomb - 195. Vaddisznoéfej - 196. Vaddiszndhis készitése médja -

197. Aspic készitése médja + 198. Kocsonyaforman késziilt borjufe;j -
199. Fiatal pulyka sajtéban aspickal - 200. Berakott aspic
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Halételek

201. T6kehal toltve - 202. T'6kehal szardelldval - 203. Siilt ingolna
madrtassal - 204. Kéken f6tt pisztrang + 205. Compé borral - 206. Siilt
compdé martdsban + 207. Spékelt hircsa - 208. Kecsege citrommadrtdsban -
209. Siill6 zoldpetrezselyemmel - 210. Ponty kéken f6zve - 211. Potyka Cseh
modra - 212. Kocsonyaformdn készitett ponty - 213. Forrizott csuka
tormdval - 214. Szaggatott csuka savanyu kdposztival - 215. Siilt csuka
martdssal - 216. Csukavagdalt mdrtdsban - 217. Szardelldval spékelt csuka -
218. Csuka téjfeles tormdval - 219. Kocsonydzott csuka vagy kecsege
220. Kevert halétel

Békak, rakok, szarcsik és tekenés békak

221. Béka kucsmagombdval és rdkfarkakkal -

222. Fricasszirozott békdk - 223. Befojtott rak - 224. Fasirozott rdk -
225. Szércsa barna mértdssal - 226. Tekends béka tulajdon tekendjében -
227. TekenGs béka citrommartdsban - 228. Tekends béka vérmartdsban -

229. Ragu tekends békdbal

Kilombféle tésztas
és gyiimolcsos eledelek

230. Olyan vajas tészta készitésének médja, melyet minden koszoruzisra,
befoglaldsra s pdstétomokra lehet haszndlni - 231. Olyan vajas tészta
készitésének médja, melyet minden el6fordulé tésztis ételek toltésére
hasznalhatni - 232. Porhany6 tészta készitésének médja -

233. Galambpastétom - 234. Riskdsapdstétom - 235. Vagdaltpastétom -
236. Vajpastétom raguval - 237. Hideg péstétom - 238. Sédorpdstétom -
239. Krumplipdstétom - 240. Tekends béka pastétom - 241. Zsemlepuding -
242. Tért puding - 243. Puding dngoly médra - 244. Egé puding -
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245. Krumplipuding sédorral - 246. Riskdsa meridon - 247. Rik meridon -
248. Piskdta borzsufival - 249. Zsemlyepdstétom borral - 250. Boros szarvas -
251. Spanyol zsemlye borral - 252. Spanyol kenyér - 253. Darakolbdsz
borral - 254. Kiilonds tésztds étel chaudeau-val - 255. Palacsinta porhany6
tésztdban - 256. Palacsinta riskdsaval - 257. Besamel gézben -

258. Velédinnye - 259. Riskdsa csokolddéval és téj chaudeau-val -

260. Almakadsa - 261. Cukrozott citromkdsa « 262. Eperjkdsa - 263. Kdvékdsa
264. Citromkdsa - 265. Mandolakdsa friss meggyel - 266. Mandolakdsa
toltott almdval - 267. Birsalmakdsa - 268. Narancskasa - 269. Meggykdsa -
270. Spanyol gyiimoleskdsa - 271. Borkdsa - 272. Riskdsa t6ltve - 273. Igen
jo rikkdsa - 274. Csdszérkdsa - 275. Darakdsa - 276. Habz6 kdsa
277. Krumplikdsa - 278. Kenyérkdsa - 279. Csokolddékdsa - 280. Francia
kasa - 281. Gyermekkdsa vanilialikGrrel - 282. Pesti almas kaldcs -

283. Kevert mandolds kaldcs - 284. Vont citromos kaldcs - 285. Meggyes
kaldcs éleszt tésztdbdl - 286. Kevert meggyes kaldcs - 287. Meggyes kaldcs
mds moédra - 288. Kaldcs vagy rdc Bitta - 289. Di6s kaldcs - 290. Metélt
kaldcs - 291. Gytimolesos kaldcs « 292. Csokolddés rétes - 293. Citronit rétes
294. Rikos rétes - 295. Téjfeles rétes - 296. Tirol rétes - 297. Szilvis rétes -
298. Riskasa rétes + 299. Mikos rétes « 300. Finom élesztds rétes -

301. Krumplis rétes + 302. Almids rétes - 303. Citromos rétes + 304. Sédoros
rétes « 305. Meggyes rétes « 306. Alma vajastészta-pantlikakkal -

307. Tésztas étel almaval - 308. Palacsinta szilvival toltve - 309. Silt
palacsinta almdval t6ltve - 310. Palacsinta habart mandolatésztdval -
311. Piskotalaska - 312. Rikos kolbdsz - 313. Pacal rakvajjal és téjfellel -
314. Francia vajas metélt - 315. Tésztds étel reszelt tésztabol -

316. G6zgaluska piritottal - 317. Téjteles galuska riakfarkakkal -

318. Barnitott galuska téjben - 319. Felpuffadt téjfeles galuska -

320. Fasirozott metélt - 321. Dérzsolt metélt fancli - 322. Metélt fancli -
323. Riskdsa lepény vajas tésztdban - 324. Kereszt rakds - 325. Sédoros pacal +
326. Sédoros pacal mds médra - 327. Riskdsa pruzinka - 328. Diés tésztds
étel almaval - 329. Egé tészta - 330. Farsangi fink - 331. Téjfeles farsangi
fink - 332. Dorzsolt farsangi fank - 333. Toléfank - 334. Apré tol6fink
335. Csorogtatott fank mandolatésztdbdl - 336. Csoves fank - 337. Hélapta -
338. Toleott fahéjfank - 339. Kdroly-ferdsi perecek - 340. Csorogtatott
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cukros tészta - 341. Finom éleszts tészta - 342. Habart éleszts tészta -
343. Hideg élesztd tészta - 344. Felvert élesztd tészta - 345. Gozlaska -
346. Cseh pampuska + 347. Cseh pampuska krumplival - 348. Arany laska -
349. Kozonséges bajor gézlaska + 350. Arany laska rdkvajjal - 351. Vanilia
szarvasok ¢ 352. Finom élesztd szarvasok - 353. Csdszar baba kaldcs -
354. Dorzsolt baba kaldcs + 355. Tarés laska « 356. Szilvds laska -

357. Dérzsolt darazsfészkek - 358. Elesztd lepény makkal - 359. Meggyes
laska - 360. Finom maikos kaldcs « 361. J6 kaldcs stitésének
amddja - 362. Alma héjdban - 363. Alma héjiban s bef6ttel toltve -
364. Réntott alma meggyel toltve - 365. Befojtott cseresznye csokolddéval -
366. Béfojtott meggy sirgabarackkal - 367. Rantott meggy - 368. Aszalt
szilva rdntva - 369. Rdntott gesztenye

Kiilombféle pecsenyék,
kompok és salatak

370. Rantott csirke « 371. Siilt csirke - 372. Siilt kappan osztredval toltve
373. Kappan szdrdelldval - 374. Kappan csigdval - 375. Pulyka stilve -
376. Fajdtytk siilve « 377. Galamb siilve - 378. Borjicomb siilve -
379. Borjicomb vesepecsenyével toltve + 380. Borjicomb szirdelldval
381. Borjihusszeletek - 382. Biranycomb vesepecsenyével egyiitt toltve *
383. Malac siilve - 384. Nyl siilve - 385. Szarvasfertaly siilve +
386. Pacsirtik rostélyon siilve - 387. Vadkacsa siilve - 388. Fenyémadarak
stilve + 389. Ficdn siilve - 390. Csdszdrmadar siilve + 391. Szdrcsa stilve -
392. Foglyok siilve - 393. Sneffek siilve - 394. Fiirjek siilve - 395. Vadkacsik
spékelve és siilve + 396. Vadgalambok siilve + 397. Ozcomb siilve -
398. Ozhit siilve - 399. Vadhiis médra késziilt vesepecsenye
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Kiilombféle kompok

400. Alma kocsonyaval - 401. Almakompé - 402. Vegyitett kompé -
403. Vegyitett komp6 mésképpen « 404. Oszibarackkompé -
405. Meggykomp6 - 406. Aszalt meggy komp6 - 407. Szilvakomp6 -
408. Birsalmakompé - 409. Kocsonya forma komp6

Kiilombféle salatak

410. Ugorkasaldta - 411. Kdposztasaldta szalonndval - 412. Olasz saldta +
413. Artics6kasaldta - 414. Kértifiolasaldta - 415. Spargasalita

Kiilombféle tortak
s aprobb stitemények

416. Piskotatorta - 417. Leveles torta - 418. Francia leveles torta -
419. Kenyértorta - 420. Csokolddétorta - 421. Csokolddéontés, melyet
a tortdk, mds aprébb siitemények s aprébb csokolddékenyér bevondsira

haszndlhatni - 422. Aludtleves torta - 423. Gesztenyetorta + 424. Linzi torta *
425. Habart Linzi torta - 426. Mandolatorta - 427. Habart mandolatorta
428. Narancstorta -+ 429. Spanyol széltorta - 430. Cukortorta
431. Birsalmatorta - 432. Korpatorta - 433. Fiszerszamos torta
434. Csaszartorta - 435. Fott torta - 436. Leveles vajtorta
437. Morzsatorta - 438. Tekergetett piskétatészta « 439. Almatorta

Lepénykék s hajtasok
440. Meggylepénykék - 441. Krumplilepénykék - 442. Citrondt-

lepénykék - 443. Mandolalepénykék - 444. Vajas tészta hajtdsok
445. Fliszerszamos hajtdsok - 446. Narancsjég hajtdsok - 447. Piskétahajtdsok
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448. Vaniliahajtasok - 449. Mandolahajtdsok -
450. Mandolahajtdsok piszticidval. Mandolahajtdsok malozsdval.
Mandolahajtdsok francidsan - 451. Citromhajtdsok

Oszvehajtott ostydk és szeletek

452. Oszvehajtott ostya - 453. Finom oszvehajtott ostya «
454. Vagdalt mandolaostya - 455. Makaroni ostya + 456. Fahéjas ostya -
457. Fegyverfink - 458. Mandolatiska

Kiilombféle aprébb cukros siitemények

459. Aniskenyér - 460. Csokoladékenyér - 461. Finom gyiimolcskenyér -
462. Linzi kenyér - 463. Mandolakenyér - 464. Mandolacsékocskik +
465. Mézesbab - 466. Anisperec - 467. Sargabarackos perec + 468. Spanyol
perec - 469. Kétszersiilt francia médra - 470. Tortdcskdk -

471. Birsalmakalacs - 472. Csokolddékaldcs - 473. Kartyik flszerszimos
tésztdbdl - 474. Fliszerszdmos szdrak - 475. Cukorral boritott gesztenye -
476. Mandola stitemény - 477. Mandola koponyegben - 478. Piritott
mandola - 479. Cukorszeletek - 480. Apdcapogdcsa - 481. Muszkazona

Aludt levek, krémek, habz6 tejek,
fagylaltak, jegek, marmeladok, bef6tt
és becsindlt gytimolesok

482. Anandsz aludt 1€ - 483. Pantlikds aludt 1é - 484. Csokolddé aludt 1é -
485. Citrom aludt 1€ narancsszeletekkel - 486. Sargabarack aludt 1é -
487. Puncs aludt 1€ - 488. Feketekivé szulc mandolatéjjel - 489. Szagos sz816
szulc - 490. Vanilia aludt I€ - 491. Aludt 1é meggybdl - 492. Aludt 1é Tokaji
borbdl - 493. Aludt 1€ ribizlib6l - 494. Aludt 1€ narancsbdl - 495. Aludt 1é
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mandoldbdl - 496. Aludt 1€ citrombdl - 497. Kavé szulc, téjsirivel -
498. Foldieperj szulc, vegyitett bogyokkal berakva - 499. Aludt borzsufa -
500. Aludt riskdsa - 501. Aludt levek befétt nedvekbdl oly id6 tdjban, midén
friss gytimoles nincs » 502. Fejér étel - 503. Torok krém - 504. Vaniliakrém -
505. Kévétajték - 506. Tajtékos téj csokolddéval - 507. Narancstajték

Kilombféle fagylaltak

508. A fagylaltakrol dltaljaban - 509. Anandszfagylalt -

510. Foldieperjfagylalt - 511. Mdlnabogydfagylalt - 512. Citromfagylalt «
513. Oszibarackfagylalt - 514. Narancsfagylalt -+ 515. Ribizlifagylalt -
516. Meggyfagylalt - 517. Sirgabarackfagylalt - 518. Fagylalt bef6tt levekbdl +
519. Vajfagylalt - 520. Csokolddéfagylalt - 521. Kavéfagylalt -

522. Puncsfagylalt - 523. Vaniliafagylalt - 524. Tuttifrutti fagylalt

Conservék, gelék és marmeladok

525. Conservé narancsbdl - 526. Conservé malnabogy6bdl -

527. Zselé birsalmdbdl - 528. Zselé milnabogyobdl - 529. Zselé ribizlibdl «
530. Marmeldd arany koszos almabdl - 531. Marmelad f6ldieperjbdl -
532. Marmeldd &szibarackbdl - 533. Marmeldd sirgabarackbdl -

534. Birsalmasajt

Befé6tt gytimolesok és levek, becsinalt
gytimolesok, s killombféle novevények
becsinaldsanak és eltartasinak moédja
535. Galagonyit bef6zni - 536. Z6ld mandolat befézni - 537. Egész

sdrgabarackot befézni - 538. Dobz6 szilvit befézni « 539. Somot befézni -
540. Spanyol meggyet ecettel befézni - 541. Egész spanyol meggyet bef6zni -
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542. Z6ld olasz diét befézni + 543. Ribizlit befézni + 544. Sargabarackot
bef6zni - 545. Fekete cseresznyét befézni - 546. Szilvét ecettel bef6zni -
547. Vegyitett befétt - 548. Meggylevet bef6zni « 549. Milnabogyo- vagy
ribizlilevet befézni - 550. Birsalmalevet befézni - 551. Mdlnabogydlevet
betegek szimdra ecettel befézni « 552. Cseresznye palinkiban - 553. Dobzé
szilva palinkdban - 554. Sajtolt kortvély - 555. Zoldborsé eltartisa médja «
556. Zosldbabot télen dltal eltartani + 557. Olyan Maccaroni készitésének
moédja, melyet finom tésztds ételekhez haszndlhatni - 558. Paradicsomalmat
télen iltal eltartani + 559. Szarvasgombdt bef6zni s eltartani - 560. Ugorkat
becsindlni - 561. S6dort besézni - 562. Nyelvet bepécolni » 563. Vaddiszné
hist megkoveszteni és eltartani

Meleg italok

564. Kirily-Puncs « 565. Puncs kozénséges médon készitve -
566. Tojisos Puncs - 567. Puspok-ital - 568. Tajtékos forré bor -
569. Barbarisz - 570. Legjobb puncsesszencia + 571. Puspok extrake -
572. Csokolddé - 573. Kavé

Hideg italok

574. Limondd - 575. Mandolatéj - 576. Foldieperviz - 577. Cseresznyeviz

Likdrek

578. Likér veres gytimolesokbdl - 579. Likér dnissal - 580. Citromlikér -
581. Narancslikdr - 582. Vanilialikér - 583. Birsalmalikér -
584. Sirgabaracklikér - 585. Likdr sargabarackmagbdl
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Bor

586. A borral valé binds médja - 587. Az ecetességre hajlandé bor
megjavitisa médja - 588. Mesterséges Champagniai bor - 589. Misféle
Champagniai bor - 590. Tokaji bor legktzonségesebb borbdl + 591. Cukros
bor Anglidban - 592. Keseri bor, orvosbor + 593. Meggybor - 594. Urmés
és fiiszeres bor + 595. A sert igen jol megtisztalni - 596. Eleszt6t csindlni -

597. Eleszt6t szarazon eltartani

Betegek itala

598. Vegyes kenyérviz - 599. Letisztalt kenyérviz - 600. Ritkit6, lagyito
és hivesitd ital - 601. Arpaviz - 602. Eper-, malna-, meggy- és tengeri sz6l6viz

A trancsirozas modja

1. Kacsit trancsirozni * 2. Ficinmadart trancsirozni * 3. Ludat trancsirozni *

4. Nyultrincsirozds - 5. Siilt fogoly- vagy kappantrancsirozis

Etellajstromok

1. Huszonnégy személyre - 2. Tizennyolc személyre - 3. Tizenot személyre

Szoétar

Régies kifejezések magyardzata

Utbszo
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