A kirdlyné életvizétol
a magyar palinkaig...

A palinka torténetének forrasvidéke még a magyarok
eredeténél is rejtélyesebb. Joszerivel azt sem tudjuk,
hogy melyik iranybdl érkezett a Karpat-medencébe a
leparlas tudomanya. Talan keletrél? A leghizelg6bb le-
genda hivei amellett kardoskodnak, hogy mar a hon-
foglalékis desztillaltak az erjesztett kancatejet, vagyis
a kumiszt. A K6zép-Azsidban maig népszerd, alacsony
alkoholtartalmu, pusztai ital fogyasztasa ugyan az
Arpad-hazi kiralyok idején keltezett oklevelekben is
tetten érhetd, de az ebbdl f6zOtt égetett szesznek
nincs irasos nyoma. Nem valészin{ tehat, hogy az 6s-
magyarok tejpalinkat féztek volna, de ha mégis sike-
rult nekik ez a kisérlet, cseppet se bankédjunk azon,
hogy e bizarrizvonal mar a kozépkorban kihalt az ital-
kultdrankbél.

Eszakrol is érkezhetett a technoldgia. Ezen elmé-
let szerint a gabona leparlasat koran elsajatitd keltak
tudomanya — évszazadokat feldlel6 vandorlast ko-
vetden — a cseh terlletekrdl szivargott be a Karpat-
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medencébe. Palinka szavunk is szlovak eredetd, s a
XVI. szazadban, amikor elterjedt nalunk e szé, kimon-
dottan gabonaparlatot értettek alatta a kortarsak.
A palinka akkoriban altalaban rozsbél készult, de fo6z-
ték bazabal, s6t lisztbdl is, ahogy a kuruc kor egyik
vitézi énekébdl tudhatjuk: ,Maradt még amaz kasban
lisztem bldzam horddban, j6 lesz égett borra”. Am nem
ritkan égetett szesz lett a torokbuazabdl, vagyis kuko-
ricabél, meg a pityékabél, azaz krumplib6l, miként a
cékla, a kulonféle édes gyokerek, s ,némely borsék” is
alkalmasnak talaltattak palinkaf6zésre. Annyi bizo-
nyos csupan, hogy mindig volt a torténetnek egy népi
és egy Urivonulata.

A palinkaf6zd kunyhéknak csak az elterjedtségérdl
alkothatunk fogalmat: mar az 1500-as években szaz-
ezres lehetett a szamuk a magyar kiralysag tertletén.
Az is sokat mond a gabonaszesz korabeli kedveltsé-
gér6l, hogy az erdélyi fejedelmek tobb alkalommal
is megtiltottak, hogy a gyenge blzatermést égetett
szeszre pocsékoljak. Am az is a torténethez tartozik,
hogy a tilalom sosem jart kell6 eredménnyel. Az ura-
dalmi és kolostori f6zdék esetében a lef6zott meny-
nyiségrél és az eszk6zok min6éségérdl is vannak szor-
vanyos adatok. Igy példaul, a Thokoly uradalmakban
1684-ben 4000 icce palinkat féztek. Egy 1671-es fel-
jegyzés szerint a gonci f6zdében, vagyis ,a nevelében
vagyon palinkaf6z6 rézfazék, hozza tartozandé esz-
kozeivel egyltt”. Ahogy aztis feljegyezték, hogy a cisz-
terciek Heves megyében 1715-ben m{ikodtettek serfé-
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z6 hazat, azaz braxatériumot és palinkaf6z6 hazat,
azaz domus crematoriat. Amibdl az is tudhaté, hogy
a crematuranak vagy crematumnak nevezett gabona-
palinkat fézték.

A legkorabbi leletek és a leghitelesebb dokumentu-
mok mégis a kiralyi udvari szeszfogyasztasrél szol-
nak, ami a hazaileparlas déli eredetét erdsiti. Egészen
koran eljutottak ugyanis a magyar kiralyi udvarba az
italiai égetett borok. Erre utalnak a Buda kornyékén
feltart XIll. szazadi régészeti leletek égett boros uve-
gei. Abban az id6ben a Magyar Kiralysagban nem ké-
szitettek Uveget, a borparlat csak Italiabél érkezhe-
tett, hiszen ekkoriban csak innen jott Magyarorszagra
palack. Az irasos emlékek arra utalnak, hogy a XIV.
szazadban a kiralyi orvosok mar ismerték a fliszeres
borparlatot mint gyégyszert. A magyar palinkat alta-
laban a padovai Joannes Praevotius 1656-ban kiadott
orvosi konyvében, az Opera medicaban szerepl6 ko-
zépkori anekdotatél eredeztetik. Eszerint 1332-ben
Karoly Rébert magyar kiraly az elhatalmasod6 kosz-
vénye miatt kénytelen volt megszakitani napolyi Gt-
jat. Erzsébet kiralyné (aki egyébként a lengyel kiraly
lanya volt) rozmaringos borparlatot rendelt, s azzal
karalta az uralkodét, aki csodalatosképpen felgyogy-
ult betegségébdl. A csodaszert Praevotius gy emliti,
mint ,Aqua vitae reginae Hungariae”, tehat ,a magyar
kiralyné életvize”.

Alegvaldszinlibb verzié szerinta magyar palinka kul-
turalis gyokerét a kozépkori Italiaban kell keresniink.
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Gyogyszerészek hozhattak az els6 fliszeres borszesze-
ket mives Uvegflaskaikban. A gybgyital hagyomanya
késdbb sem halt ki egészen, még a mult szazad koze-
pén is élt példaul Ujfehérton, ahol gydgynovényeket
aztattak és taroltak a palinkaban, és csak betegség
esetén fogyasztottak.

Az els6 kozépkori ,palinkak” bizony borparlatok vol-
tak. Az elnevezés olyannyira beleégett nyelviinkbe,
hogy a gabonaparlatok és a gyimolcspalinkak elterje-
dését kovetden is fennmaradt az ,égett bor” kifejezés.
Matyas kiraly koratél mar bizonyosan megkilonboz-
tették a borok, a gabonak és a gyumolcsok parlatait.
Egy 1459-ben kelt uralkodéi leirat széva is teszi a felvi-
déki éhinség kapcsan, hogy egyesek szeszf6zésre po-
csékoljak a sornek, kenyérnek és takarmanynak valé
gabonat. Ennek ellenére a palinkaf6z6t még a torok
korban is borégetének nevezték. A palinkaf6z6 réz-
Ustre pedig azt mondtak, hogy ,bor egeteo resz fazek”.
SGt, azt is tudhatjuk, hogy ,Egetbor f&zésre legalkal-
matosabb az hegyes tetejl és tsatornas alju sisak,
melly a’' leszivargo nedvességet, egyenesen a’ megh(-
tott ts6kbe vezeti".

Az orvosi céll borégetést a gabonapalinkak évsza-
zadai kovették hazankban. A gyimolcsparlatok csak
Maria Terézia koraban nyertek némi teret, s a mult
szazad elejét6l mondhatjuk hatarozottan, hogy a
magyar palinkat gytimolcsbdl fézik. Kar lenne kar-
hoztatni eleinket, amiért oly kénnyen elhajoltak a
gabonaparlatok iranyaba. Ekkoriban terjedt el ugyan-
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is az égetett szesz fogyasztasa, s olyan technolégiai
forradalom zajlott a kora djkorban, ami képes volt
kiszolgalni a megnovekedett mennyiségi igényeket.
Amig a kozépkori borparlatok laboratériumi korul-
mények kozott, Uveglombikokban késziltek, addig a
XVII. szazadban mar a két-harom hektés Ustok sem
ritkak. Ekkor terjedtek el a ,borégetd” hazak, olyany-
nyira, hogy 1652-ben Besztercebanyan 300 palinka-
f6z6 Uzemelt. A gabonaleparlas hosszl idészakaban
tanulta meg a magyarsag a palinkaf6zés csinjat-bin-
jat. Ebbdl a korszakbdl mar részletes leirasok marad-
tak fenn a leparléberendezésekrdl, s pontos recep-
tdrakkal is rendelkezlink. Ha nem is versenyezhetett
a népi gabonapalinka a nemes borparlattal, mégis
népszer( ital lett, melyet kedvvel becéztek fogyasz-
téi. Hivtak gurulykanak és gorolykanak, mondtak ra,
hogy dihotke és rabasunka, de volt kogyi és tétpa-
linka is. Ezekb®l az egyszer(i gabonapalinka-f6z6k-
bl eredeztethetjik a kiststi technoldgiat. A kisusti
eljaras, mely nevét a rézuist kis méretérdl kapta, két
egymas utani desztillaciét jelent. EIGbb a cefrébdl az
els6 desztillacioval kinyerik az etil-alkoholt és az illé
anyagokat. Az igy kapott alszeszt a masodik desztil-
lacidoval finomitjak tovabb, hogy a parlathozjussanak.
A manapsag szintén elterjedt, oszlopos-tornyos le-
parlé berendezéseket, melyek egy fazisban jutnak el
a parlatig, csak a XIX. szazad végén szabadalmaztat-
tak. Ezt a technoldgiat nemcsak a szeszgyarak vették
at, de azolajiparis.
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A veresberényi reformatus iskola feljegyzései kozott

megdriztek egy korabeli leirast a desztillalé berende-
zésrol:

o oo

JAfoz6edények allanak ez id6 szerént, ollyan lapos
fenekd kazanyokbdl, mellyeknek oldalai, a' fene-
kétsl fogva mintegy 22 huvelyknyire mennek fel
egyenesen; itten 0sszébb jonnek, annyira, hogy
tizenegy, vagy tizenkét hiivelyk a' szajok vagy nyi-
lasok. Ez @' nyilas egynehany hivelyknyi nyakon
végezddik, melyre egy kupak jar, mely sisaknak ne-
veztetik; e’ fellyebb fellyebb mind szélesebb, és egy
ollyan suveg format mutat, a'melynek szélesebb
a' teteje. A sisak fenekének a’ szegeletébdl egy tsé
jo-ki, mely arra vald, hogy az égettbor gézét altal
vegye, és a' kigy6-tsének odébb adja, a'melyhez
is hozza vagyon alkalmaztatva. Ez a' kigyo-tso,
hat vagy hét tekeruletekbdl szokott allani, és
egy hordéban van, melynek mindenkor tele kell
lenni hideg vizzel, hogy a' g6zok annal konnyeb-
ben megsurudhessenek. Ezek osztan agy folynak
le, mint valamely vékony tzérna szalak, abba az
edénybe, a'mely erre rendeltetett, és ala tétetett.
Rendszerént a' kazanyok, egész nyakokig fal kozé
vagynak rakva és tsinalva; és tsak a’ fenekek va-
gyon egyenesen kitétetve a' tliz’ melegségének.”

A fennmaradt emlékb&l megallapithaté, hogy a desz-
tillalokészUlék rézbdl készllt. Az st alsd része ke-
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mencébe volt beépitve — oly modon, mint faluhelyen
a mosokatlan —, s igy a tlz kozvetlendl érte. A f6z6re
rézbol készult sisakot helyeztek, amelynek alakja val-
tozott. Oldalabdl rovid cso6 nyudlt ki, ez a hiitécsbbe il-
leszkedett, amely hideg vizben allt. A h(it6 kozonséges
fahordé volt, amelyben ferde iranyban feklidt a rézcsé.
A rézcso két vége a hordobdl kiallt, s ezek egyikébe il-
lett a sisak csove, masikaba pedig a szed6. Ahordéban
fekvé rézcso, ott, ahol a horddn athaladt, tomitve volt
agy, hogy a hord6bdl viznem csurgott ki. A hiitévizet a
hordé aljan Iév6 csapon eresztették le, ha tllsagosan
felmelegedett. Mai szemmel nézve bizony kezdetle-
gesnek talaljuk a régiek desztillalékészuilékét, f6ként
ha meggondoljuk, hogy a kemence flstcsatornai nem
torkolltak kurtébe, hanem a flist szabadon terjedt
szét a desztillaléhelyiségben.

izes magyar nyelven irt receptirat koszonhetink
Kovats Mihaly reformkori orvosnak, a magyar tudo-
kémiai, botanikai szakkifejezés kitalaldja. Annyit érde-
mes el6re bocsatani, hogy akkoriban a malata kifeje-
zést még nemismerték, ehelyetta,szaladd” szot hasz-
naltak. A cefréz6 kadra azt mondtak, hogy ,bocska”,
mig az édes cefre neve ,virics” volt. A f6z6helyiséget
pedig ugy hivtak, ,neveld”. De nézzuk az akadémikus-
hozill6en tudomanyos receptet:

,a gabona vagy ro's szaladét a' kdltéssel egyutt
a' nevel6-botskaba téltik, ere mindég melegebb
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vizet ontozgetnek, még végre forrd vizet ontoget-
vén rea, azt Ugy 0szszekeverik, hogy utéljara hig
péppé valik, és azt e'kor befedik. Ez a' keverék egy
nehany éraig igy all, amidén azonban ottanottan
meg is kavargatjak azt; azutan a'nyi hideg, tél-
ben pedig a'nyi langyos vizet t6ltenek a'ra, hogy
ez a' keverék tej melegségi legyen; végre e'hez jo
élesztdt tesznek, hogy benne a’ forrast segitsék,
vagy neveljék és ilyenkor tsendességben hagyjak
az egész keveréket. E'ben a' keverékben kevés id6
mulva észrevehetni a' forras kezdetét. Midén pe-
dig ez a' keverék mar tobbé buborékokat nem ver
ki, megtsendesedik, és a' nedv felll megtisztul;
a'kor az egész keveréket 0szszekavarjak, 's azutan
a'val a' nagy lombikot vagy rézfazekat 2/3 résznyire
megtdltik. E'kor a’ sisaktalan rézfazekat egyszerre
ugy felhevitik, hogy a' nedv benne felforjon és az-
utan a' keveréket még egyszer 6szszekeverik, hogy
a'nak a’'sepreje a rézfazek fenekéhez ne égjen. Most
a'rézfazék sisakjat felteszik's a'rajta |évd hizakokat
bemazoljak, a' tlizet egyenl6en égetik, hogy &’
letsepegés elkezdddvén, szlintelenul egyenlGen
folyjon, a'ra vigyazvan, hogy a’' nedv szakadatlandl
hidegen és minden para nélk{il menjen altal a’ sze-
d6be, és a’ keverék maga egészen fel ne emelked-
jék. Ez az el6szor letsepegd nedv (votka) még igen
vizes, s6t savanyltska, és kedvetlen szagu, és iz(.
Ezt ugy tisztitjak meg a’ viztdl, hogy még egyszer
felontik a' rézfazékra, 's mind a'dig tsepegtetik le,
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valameddig a’ papirésra tseppend nedv meggydul-
hat, 's ezt @’ munkat megtisztalasnak nevezik. Az
el6bb letsepegb palyinka, vagy az elépalyinka erd-
sebb, az utépalyinka pedig gyengébb. Az a' roszsz
szag, és kedvetleniz, a'mely a ro'spalyinkan szokott
lenni, onnét szarmazik, hogy vagy a’ nevelés sokaig
forrott, vagy a’ palyinkat, vagy a' votkat kelletinél
tovabb tsepegtették le, vagy a' letsepegtetéskor
a' hévség felettébbvalé volt. Ezt a' kedvetlen izt
vagy roszsz szagot legjobban lehet gy elvenni &’
palyinkarol, ha a’ tisztalé lombikba elégséges por
faszenet téltenek; 's e'vel egyltt a' palyinkat illen-
d6en megtisztaljak.”

Csodalatos nyelvi emléke ez a recept a magyar palinka
torténetének. Mikozben izlelgetjuk a korabeli szavakat
és elképzeljik a desztillalohelyiség fustos hangulatat,
felfedezhetjuk benne a kisUsti leparlas elemeit. Lat-
hatjuk, milyen gondosan valasztja szét a f6zés harom
szakaszanak eredményét, az elsé cseppeket add réz-
elejét, a kozépparlatot és az utdparlatot. Mai szemmel
azon sem szabad fennakadni, hogy a reformkor embere
nem a ma elfogadott gyumolcscefrével dolgozott, ha-
nem az akkor természetes malatabol desztillalta italat.
Abban az idében a ,boréget6” vagy ,neveld” hazakat
még gyakran egybeépitették a serf6z6vel, a malata
tehat mindig kéznél volt, a gyimolcsnemesités pe-
dig gyerekcipdben jart. A kor gyimolcspalinkait jobb
esetben lehullott vadgylimolcsok cefréjébdl fozték
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olyan szegény emberek, akiknek nem tellett gabona-
ra. Jellemz8bb volt azonban, hogy a gyimadlcspalinka
egyszeriien gyimolcsborbdl késziilt. Am a fésodor ek-
kor még egyértelmden a malatas izvilag. Ez volt, ezt
kellett szeretni. Ehhez voltak megfelel6 adottsagok,
hiszen a gabonaparlat készitéséhez a sorf6z6 tuda-
sara és eszkozeire is sztikség volt. Nem véletlen, hogy
Petz Karoly 1839-es kézikonyve, A palinkafézés titka,
a gabonaparlatok készitésérdl szél, némi kitérével a
krumpliparlatok iranyaba — egy olyan korban, amikor
Szatmar még a rozspalinkajarél volt ismert, Erdélyben
pedig a legtobb palinkat kukoricabél f6zték. Hogy vég-
képp ne becslljik ala a XIX. szazadi magyar gabonapa-
linkakat, vegyuk észre, hogy jorészt megegyezett azzal
az alig érlelt, fogyasztasaig fahordokban tarolt kisusti
rozs-, baza- vagy kukoricaparlattal, amit a vadnyuga-
ton whiskey néven toltottek a poharakba.

A leparlas technoldgiaja rohamléptekben fejlédott.
Az1800-as évek elsé felében nalunk is egymast kovet-
ték a desztillaléberendezésekre vonatkozé szabadal-
mak. Ezek jérészt bécsi polgarok talalmanyai voltak,
a hazai szakirodalom ezért altalaban Remolt Ferenc
pesti rézkovacsmester 1822-ben szabadalmaztatott
leparléjara, vagy a budai Werther Frigyes 1839-ben le-
védett ,gbz-spiritusz-égetd-apparatusara” hivatkozik.
A Naumburgbdl érkezett, s elmagyarosodasa utan
magat Nemes Numvariként cimez& Werther a korabe-
li hirlapokban is hirdette ,életitalat”, és az Aqua vitae
oly sikeres volt, hogy a ,cs. kir. osztrak aranyérmet” is
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elnyerte. Ebb&l arra kovetkeztethetlink, hogy a budai
leparléberendezés mar vetekedett a bécsiekkel. Az el-
hivatott f6zdefejleszt6k ebben az évszazadban tették
Jhatéva” a korabban egyenetlen mingségil gabona-
parlatokat.

A reformkorig a palinkafézés foldesuri el6jog volt.
Korlatoztak az uradalmi jobbagyok ,borégeté” tevé-
kenységét, példaul Ugy, hogy csak bizonyos iddsza-
kokban, mondjuk, Szent Mihaly napjatdl punkdsdig
engedélyezték a fézést, tovabba tiltottak a kenyér-
gabona felhasznalasat, és istentiszteletek idején sem
pattoghatott a tliz az Ustok alatt. Ezt az &si el6jogot
azutan 1836-ban torvényerdre emelték, am a nemesi
orszaggydlilés torvénye sem tudott gatat vetni a népi
palinkafézésnek. Annyira nem, hogy a korszakban el-
képeszt6 karriert futott be a zugf6zdékben készllt
Jkolompérpalinka”. A krumpliparlat volt a legolcsébb
szesz, s természetesen ebbdl fogyott a legtobb. A leg-
nagyobb magyar, Széchenyi Istvan 1845-ben vitairatot
szentelt a kolompérpalinka betiltasanak. Mindhiaba.
Atorténetheztartozik, hogy a krumplipalinka a szazad
végén a szeszgyarakban érte el termelési csdcsat. A fi-
loxéravész idején —ami toredékére csokkentette a bor-
termelést — a burgonya lett a vezetd szeszalapanyag.
Az1890-es években egy liter sor 36 krajcar, egy liter bor
30 krajcar volt, mig egy liter 5o szazalékos burgonya-
parlatért mindossze 10 krajcart kellett fizetni.

A magyar palinka katyuktél szabdalt, girbegurba Gt-
jat a szabadsagharc leverését kovet6 gyaszos korban
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kovezték ki a csaszari hivatalnokok. Jokai Mér Az Uj
foldesar cimd regényének bevezetd fejezetében mar
megenged6 humorral tekint vissza e rossz emlék(
id6szakra, amikor megszabtak a Habsburg Birodalom
egységes gazdasagi kereteit, s (j adék és allami mono-
poliumok sorat vezették be: ,mikora magyarember le-
mond arrél, hogy dohanyozzék, hogy bort igyék, hogy
ismerGseivel 6sszej6jjon, hogy vadasznijarjon, hogyaz
utcara kimenjen, az mind elég nagy eset, de mikorarra
szanja magat, hogy nem perlekedik tobbet: az mar az
»ultima Thule«!” A nagy mesemondé a palinkarél bi-
zony elfeledkezett, pedig a palinkaadét is ekkor vezet-
ték be Magyarorszagon, mégpedig 1850. szeptember
29-én. A nevezetes datumot azért érdemes megje-
gyezni, mert a palinkafézéssel kapcsolatban ettdl az
id6ponttdl lehet azt mondani, hogy a feljegyzések és
az azokban szerepld adatok megbizhatdak. igy tehat
az elsd pontos adatunk, hogy 1851-ben 105 129 f6zdét
tartottak szamon, ami azt jelenti, hogy az orszagban
szinte minden nagyobb uradalomban, gazdasagban,
illetve varosban és kozségben volt szeszf6zde.

Az XIX. szazad masodik felében aztan ipari mérete-
ket Oltott a hazai szeszgyartas. Mind az ipari szesz-
gyarakban, mind a mez6gazdasagi szeszfézdékben
elterjedtek a finomit6oszlopok. Minden |étez6 alap-
anyagbél — gabona, krumpli, cukorrépa, melasz -
finomszeszt gyartottak, s abbél likéroket, ,rumokat”
palackoztak. A mult szazad elejének népszer( itala
volt a mesterséges ,cognac”, egy kommersz borpar-
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latutanzat. Az utolsé békeévben mar 860 szeszgyar
miikodott Magyarorszagon, és a kommersz likérok
ipari forradalma teljesen beleillett a korabeli nyugat-
eurdpai trendbe. Ekkoriban a ,palinka” mar jellemz&en
nem gabonaparlatot jelentett, mint a megel6z6 év-
szazadokban, hanem jobbara izesitett finomszeszt.
Majd csak az els6 vilaghaborud utan kezdik megktilon-
boztetni az izesitetlen, tehat tiszta parlatokat a lik6-
rokt6l. A mult szazad hiszas éveiben valik le a ,ma-
gyar konyak”, vagyis a borparlat vagy brandy, és lassan
lesz(ikdl a palinka fogalma a seprébél, torkolybdl és
gyumolcsbdl készilt parlatokra. Bar még a két vilag-
habor( kozott is a palinkak kozé soroltak a vodkat,
az abszintot és a whiskyt.

Kilonos intermezzo volt a magyar palinka torténe-
tében az 1919-es orszagos szesztilalom, amely marci-
us 21-t8l augusztus 1-ig tartott. A Tanacskoztarsasag
kikialtasanak napjan megjelent Il. szamu rendelet a
késébbi amerikai alkoholtilalomnal is szigorubb sza-
balyokat vezetett be, mert nemcsak az italmérést és
forgalmazast tiltotta, de a fogyasztast is — ,Tilos sze-
szes italokat arulni és fogyasztani”. (Erdekes, hogy
az elég nagy horderejd valtozast maga elé tiiz6 rend-
szerben a megalakulas napjan az egyik els6, kozvet-
lendl a statarium kihirdetését kovetd rendelet az al-
kohollal foglalkozott.) A rendelet ideoldgiai alapjat az
képezte, hogy az alkohol a proletariatus kizsakma-
nyolasanak eszkoze. Attdl is tarthattak a frissen ha-
talomra jutottak, hogy a forradalom alkoholmamor-
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ba fullad. A rendelet szerint, akit tiltott italozason
kaptak, egyéves foghazblntetéssel sUjthattak, mig
a kocsmaros vagy italkereskedé pénzblintetés mel-
lett Uzlete elkobzasara szamithatott. Jellemzd, hogy a
rendeletet még a helyi direktoriumok is szabotaltak,
kilonosen a bortermeld vidékeken. Sok helyen enyhi-
t6 rendelkezéseket hoztak, igy példaul Egerben, ahol
a feln6tt dolgozdk napi masfél liter bort vételezhettek,
borjegyre. A végrehajtas doccendit a népbiztosok is
érezhették, mert jaliusban ,borfroccs” forgalomba ho-
zatalardl dontottek. A literes palackokba 3 dl bor és 7 dl
szbda kerult. Egyattal arrél is intézkedtek, hogy a voros
katonak hetente kétszer hozzajussanak egy-egy korso
sorhoz.

A gyumolcsparlatok hazai elterjedését egy Ujabb
korlatozas segitette. 1921-ben termelési kvétakat ve-
zettek be, s ezaltal csokkent az elGallitott szeszmeny-
nyiség. Igy aranyaikban jelentdsebbé valtak a gyu-
molcsalapu, vagyis borbdl, borseprébdl, torkolybél és
gyumolcsbdl fé6zott parlatok. A megszabott keret 0sz-
szesen 240 ezer hektoliter volt évente, ebbdl 160 ezer
jutott a mez6gazdasagi szeszfézdéknek, a tobbit
megkaptak az ipari szeszgyarak. Annak ellenére, hogy
ezt a harmincas évektdl kilonadd fejében ismét at
lehetett 1épni, a gyumdlcsalapl parlatok a masodik
vilaghaboru végéig atlagosan csak évi 40 ezer hektoli-
tert tettek ki. A gylimalcspalinka akkoriban nagyrészt
szilva volt, utana kovetkezett joval kisebb aranyban
az eper. A harmincas években lett népszer( a barack-
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palinka, de csak 1938-t6l ugrott meg igazan a terme-
lése. A nemzetkozi ismertsége Edward walesi herceg
1935-0s budapesti latogatasatél datalhaté. A techno-
l6gia fejlédése is hozzajarult a gyimolcspalinkak hazai
térnyeréséhez. A hlszas években jelentek meg azok az
ipari pontossagu szeszmér6 gépek, amelyekkel a ter-
melés mindsége végre szabalyozhatéva valt. Tulajdon-
képpen ettél az id6tdl kezdve beszélhetink a mai ér-
telemben vett szilvapalinkarél vagy barackpalinkarol.

A két vilaghaboru kozti idészak hozta a magyar pa-
linkatorténet legdramaibb fordulatat. Az 1938. évi
XXX. torvény ugyanis bevezette az allami szeszmo-
nopéliumot. Ettél kezdve a szesz elGallitasa, finomi-
tasa, viztelenitése, behozatala és értékesitése felett
kizarélag az allam rendelkezett. A képviselhazi vitak-
bol kitlnik, hogy a dontést elsGsorban a koltségvetés
helyzete indokolta. Amig a nagy vilaggazdasagivalsag
el6tt évi 32 millié pengd folyt be az allamkasszaba a
szeszad6bol, addig a valsag idején, s6t 1933 utan sem
haladta meg ez az 6sszega 9—10 millié pengbt eqy esz-
tend6ben. A kialakult helyzetért persze, jelent8s rész-
ben a koltségvetési politika volt a felel6s. Az egymast
kovetd pénzigyminiszterek ugyanis mereven tartot-
tak magukat a literenkénti 2 pengds szeszadbéhoz,
mikozben a szesz ara 2 pengb 4o fillér és 2 pengb 59
filler kozott mozgott. Volt olyan esztendd, amikor az
1600 hazai ,kislist” kozul 540 volt , izemen kivil”, mert
az ado a palinka aranak a 8o szazalékat kozelitette.
Ugyanezen okbdl fordult el6, hogy a cefrének szant
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gylimolcs kétharmadat fel sem szedték a gazdalko-
dok. Nemvolt értelme a kif6zésnek. A kistermel&k és a
kisf6zdék érdekében felszélalé parlamenti képvisel&k
idorol id6re a szeszadd mértékének 40-50 szazalékra
mérséklését javasoltak. Mindhiaba. A harmincas évek
végére kimunkalt kormanyzati valasz az allami szesz-
monopo6lium bevezetése volt.

Az éves palinkatermelési adatokat nézve azt latjuk,
hogy a valsag éveiben korulbelll 30 ezer hektoliterre
csOkkent évi mennyiség a harmincas évek derekan
megduplazédott. Ez a mennyiség stabilizalédott 1935
és 1937 kozott, am a szeszmonopélium okozta sokk
Gjra megfelezte a termelést. Pontosabban, annak a
statisztikailag kimutathat6 legalis részét. A kovetke-
20, részben haborus években aztan elképeszt6 vola-
tilitas jellemezte a hazai palinkatermelést. Az éves
mennyiség 14 ezer hektoliter és 64 ezer hektoliter
kozott ingadozott. A front atvonulasa és a haboruUs
pusztitas a szeszmonopolium bevezetéséhez hason-
|6 visszaesést hozott. A palinkatermelés 1945—-46-ban
24,5 ezer hektoliterre, vagyis valamivel az 1938-39-es
szint — 27,9 ezer hektoliter — ala zuhant. A habordus (j-
jaépitést kovetben az évtized végére visszaallt a ter-
melés a 60 ezer hektoliteres mennyiségre. Az akkori
rendben a f6zdék palinkaért féztek, s a nekik jaré pa-
linkat az italmérési torvény alapjan szabadon értéke-
sithették. Ezt a rendszert még az sem ingatta meg,
hogy 1949-ben allamositottak a 6o legnagyobb szesz-
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f6zdét, s megalakult a Gyuimolcsszeszipari Nemzeti
Vallalat.

Az U(jabb termelési mélypontot az 1951-es atfogéd
szabalyozas hozta, amely mar az els6 évben meg-
bukott. A bonyolult elvonasi rendszerben a fozetett
palinka nagy részét az allami iparnak kellett volna
atengedni, am a vallalatok sem felvasarolni, sem fel-
dolgozni nem tudtak a ,folos” gyimaolcsmennyiséget,
igy az veszend6be ment, mikozben palinkahiany ala-
kult ki az orszagban. Ezt az aldatlan allapotot szlin-
tette meg az 1952-ben bevezetett és 1970-ig m{ikodaé,
agynevezett ,feles f6zés”, melynek az volt a |ényege,
hogy a gyimolcsbél, torkolybdl és seprébdl fozetett
palinkabdl a fézetd csak a fele mennyiséget vette at,
mig a masik felét a szeszf6zde a Magyar Lik&ripari Val-
lalatnak adta. A f6zet6nek jovedéki adét nem kellett
fizetni, csak a bérfézési dijjal tartozott. A feles f6zés
létjogosultsagat mutatta, hogy 1958—59-ben a palin-
katermelés elérte a 120 ezer hektolitert, s ennek ha-
romnegyede a bérf6zésbdl szarmazott. Ezekben az
években 1260 szeszf6zde Uzemelt az orszagban. A két
vilaghaboru kozti id6szak jobb éveihez képest is dupla
nagysagu hivatalos palinkatermelés ellenére se gon-
doljuk, hogy az illegalis palinkaf6zés visszaszorult vol-
na az otvenes—hatvanas években.

A zugpalinkaf6zés elleni harc mindennapjaiba enged
bepillantast a Bacs-Kiskun megyei napilap, a Petd&fi
Népe 1964. oktéber19-i cikke. ,Az ergsbél kérek, hadd
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marja a torkom” cimmel megjelent irasb6l megtud-
hatjuk, hogy amig a megyében 1963-ben 68 illegalis
f6z6helyet deritettek fel a pénzligy6érok, addig 1964-
ben mar az év els6 tiz hénapjaban 76 palinkafézdét
szamoltak fel. A legtobbet Kiskéros, Kalocsa, Kecel,
Soltvadkert, Helvécia, Ladanybene, Kunbaracs és Kis-
kunmajsa kornyékén. Az elkobzott palinkaf6z6 beren-
dezések ,szétz(zas" utan a MEH-telepre kertltek. Az
Gjsagcikk emlékeztet, hogy a hazi gytimolcskeverék-
bdl az allamilag engedélyezett és ellen6rzott fézdék
visszatartjak a torvényes adbosszegnek medgfeleld
palinkamennyiséget, vagyis a zugf6zdék megkaro-
sitjak a népgazdasagot. A riporter konkrét esetekrdl,
rajtatitésekrdl is beszamolt. Igy példaul 1964 aprilisa-
ban Kerekegyhazan egy csaladi hazban a szoba falaba
épitett ,kincsesladaban” s liter zugpalinkara bukkan-
tak a pénziigyérok. Még ugyanaznap Lajosmizsén is
hazkutatast tartottak, s az istalléban talaltak egy 60
literes palinkaf6z6 készuléket, meg 6 liter zugpalinkat.
A foglalas nem mindig ment szépszerével. Augusztus
23-an a kiskunmajsai pénziigydr jarér Otfapusztan
behatolt egy tanyara, ahol éppen lizemelt a 180 lite-
res palinkaf6zé készlilék, melyet azonnal lefoglaltak,
a 22 liternyi vegyes gyumolcsbél f6zott palinkaval és
10 liternyi alszesszel egylitt. A berendezést és a palac-
kokat kocsira raktak, és éppen indultak volna, amikor
a szomszédos tanyakrél megjelent négy ember, akik
.megprébaltak — el6szor vesztegetéssel, majd vereke-

déssel — a jarért megakadalyozni a palinka és a készu-
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|6k elszallitasaban. A palinkat és az alszeszt tartalma-
z6 Uvegeket 0sszetorték, igy akartak megsemmisiteni
a blinjelet. A pénzligy6rok csak riasztélovés utan tud-
tak teljesiteni kotelességuket.” Annyit tudhatunk még
az irasbdl, hogy a berendezést tzemeltetd Csabinét
— id6s korara tekintettel — csupan 3040 forint pénz-
birsaggal sujtottak, mig a pénzligyérokre — hivatalos
személyekre — tamadoék lUgyét a megyei ligyészség
vizsgalta. Az (jsagiré sajat tapasztalatait is megoszt-
jaazolvasoval. A Do6zsa talponalléban figyelt meg egy
hétkoznapi jelenetet:

.Egy férfi tamaszkodik a pultra. Fekete fejkend&s
oregasszony somfordal mellé: »No, kell?« A férfi ko-
rulnéz. Rekedt hangon mondja: »Az ergsbdl adjon,
hadd marja a torkom!« Az 6regasszony tolt neki a
kabat alatt. A férfi iszik. Sokan vannak a helyiség-
ben. A csapos nem latja a »suba alatti« Uzletet.
Avénasszony nyljtja a markat: »Egy deci volt, hét-
otven...« Aztan csorgetve az aprot, a kijarat felé
oson.”

A zugf6zés elterjedtségére nem csak abbol kovetkez-
tethetlink, hogy még a kocsmakban is kinaltak ille-
galis palinkat, de az is érdekes, hogy a cikkird a zug-
f6z6ket jobbara ,megtévedt” embereknek tartja, nem
pedig ,elvetemult” blin6z6knek. Egylttal a zugf6zetek
egészségugyiveszélyeireis felhivtaafigyelmet, mond-
van, nem szakszer(i a berendezések tisztitasa és a cef-
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re szlirése. Nos, a korszak szociografikus megfigyelé-
sei alapjan azt lehet mondani, nem a cikkben emlitett
sz(irés és tisztitas volt a legfébb probléma a zugpalin-
kakkal. Az még hagyjan, hogy a masodik vilaghaboru
utan jellemz6en kukoricaparlatok késziltek az illega-
lisf6zdékben. Amult szazad hetvenes éveiben ugyanis
elterjedt a mitragyaval (I) megbolonditott cukros viz
mint ,cefre”, melybdl hihetetlen mennyiségben ké-
szult ,bor” és ,palinka” — vagy legalabbis valami tavol-
rél ahhoz hasonlé dolog.

Afeles f6zést1970-ben szlintették meg, ettdl kezdve
a jogszabaly csak a kereskedelmi f6zést és az adoéfize-
téssel terhelt bérfézést ismerte el. Ebben az évtized-
ben a szeszf6zdék szama 1070-r6l 815-re zsugorodott.
Erdekes mddon a pélinkatermelés nem esett vissza,
de a haztaji kertekben és a nagyuzemi gazdasagokban
a gyumolcs nagy része a fakon és a fak alatt maradt.
Ebb&I arra kovetkeztethetlink, hogy a hetvenes évek-
ben nemcsak a zugpalinkak ,min&sége” romlott, ko-
szonhetden a mitragyas ,innovacionak”, de a legalis
magyar palinkak is csak nyomokban lathattak gyu-
molcsot. Talan nem jarunk messze az igazsagtoél, ha
azt mondjuk, nem nevezhet6 mai értelemben palinka-
nak az évtized produktuma. Hogy mennyire nagy lehe-
tett a baj, azis mutatja, hogy 1982-ben a magyar allam
onként lemondott 44 éves, tarsadalmi rendszereken
ativel& szeszmonopéliumarél. Torvény mondta ki,
hogy ,gylumolcsbél készllt palinka el6allitasaval ma-
ganszemély is foglalkozhat”. Ekkortdél maganszemély
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legfeljebb soo liter f6z6ust kapacitasl szeszfézdét
létesithetett, illetve a szesz el@allitasaval foglalkozd
gazdalkodé szervezet ilyen kapacitast szeszfézdé-
jét adhatta bérbe vagy szerz6déses lizemeltetésre a
maganszemélynek. A magyar palinka szempontjabél
ennélis fontosabb volt, hogy a szocializmus idején el6-
szor kovetelték meg a szakértelmet. Hidba lett nyitott
a jogi szabalyozas, hiaba érkeztek szakemberek az
agazatba, a hianygazdasag mocsarabél nem tudott
kikecmeregni a magyar palinka. Ma mar anekdoti-
kusan hangzik, hogy a rézmivesek csak olyan (irmé-
retl f6z6- és finomitoustoket készithettek, amihez
alapanyagot tudtak szerezni. Marpedig a szocialista
ipar nem alkalmazkodott a palinkafézdék igényeihez.
A rézlemezek vastagsaga, hossza és szélessége adott
volt, azon valtoztatni nem lehetett. Igy egy idében
mindenltt azonos, korantsem alkalmas méretl Usto-
ket helyeztek Uzembe.

Z(irzavaros helyzetet, romokban hever§ agazatot
talalt a rendszervaltas. 1989-ben 880 szeszf6zde lize-
melt, kozlluk 202 volt maganszemély birtokaban.
Az Uzemek technikai felszereltsége, a szakemberek
hianya és a gyenge alapanyag miatt lehetetlen volt
kivalé palinkat késziteni. Azt lehet mondani, hogy a
hazai és kulfoldi piacokrol is eltlint a gyumaolcspalin-
ka. Ahogy az korabban is tortént valsagos években,
a gyimolcsparlatok helyett a hideg Gton, finomszesz-
bl elGallitott aromas szeszesitalokat ittak az embe-
rek. Talan ez a min&ségi mélyrepdlés, a piacot elonté,
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ihatatlansagig lebutitott szeszek is kellettek ahhoz a
szemléletvaltashoz, amia magyar palinka szabadsag-
harcahoz vezetett. Persze jél jott a vasfliggony leom-
lasat kovetden bearamlé nyugati technolégia is. A ki-
lencvenes évek elején privatizalt kécerajok kozul sokat
modernizaltak az Uj tulajdonosok, megalapozva ezzel
az agazat jovgjét. De mit sem értek volna a korszerd
leparléberendezések, a réz és a kromacél csillogasa,
ha ezeréves vajldast kovet6en nem definialjak végre
a magyar palinkat, amire az uniés csatlakozas kinalt
el nem szalaszthaté, kivételes alkalmat. 2002-ben az
olasz grappahoz, a gorég ouzéhoz, a német kornhoz
és afrancia calvadoshoz hasonldan a palinkat is felvet-
ték a védettitalok listajara.

Kevéssé koztudott, hogy a palinka definicid nem
annyira nemzeti felbuzdulasbél, sokkal inkabb unios
kényszerbdl szlletett. Mar javaban folytak a targya-
lasok a magyar palinka védelmérél, amikor az Eurépai
Szeszesital Szovetség ,definicids bizottsaganak” elno-
ke, Norbert Boutard, az egyik szlinetben prébavasar-
last végzett egy févarosi boltban. Majd hona alatt 3
uveg ,palinkaval”, csifondarosan megkérdezte, hogy
az soo forintos, a 2500 forintos vagy a kozéparas ter-
méket akarja a magyar fél uniés védelem ala helyez-
ni? Emlékezhetlink, hogy az ezredfordul6n nem csak
a tiszta gyumolcsparlat futott itthon palinka néven,
de a csupan 10—20 szazaléknyi gyimolcsparlatot tar-
talmazo, dontéen finomszeszb&l készult ,vagott”, sot,
leginkabb az aromaval beizesitett, ,tiszta" finomszesz
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is. Boutard azzal a feltétellel javasolta védelemre a pa-
linkat, ha az megfelel a gyimoalcsparlatokra vonatko-
z6 unids eldirasoknak, ésa kornyezd orszagokban nem
allitanak el6 ilyen néven terméket. A gyumaolcsparla-
tok hazai gy6zelme tehat az EU 1576-0s alaprendeleté-
nek koszonhetd. A terlleti hataly kapcsan csak Auszt-
ria jelezte, hogy négy tartomanyaban — Burgenland,
Alsé-Ausztria, Stajerorszag és Bécs — féznek palinkat,
de vellk egyezségre jutott a magyar terméktanacs
a kajszibarackra sziikitve a cefrézhetd alapanyagok
korét. Mig a roman ,palinca” legendaként épuilt be a
magyar palinka torténetébe.

E sokszor cafolt, de a fejét Gjra és Ujra feltitd legenda
szerint a magyarok a romanokkal csataztak a palin-
kaért az Eurdpai Uniéban. A torténet leggyakrabban
idézett, meseszerii fordulata, hogy az unioés fébiztos
() el6tt kellett a feleknek el6adniuk a bizonyitékaikat.
Mire a magyar targyald el6vette a roman értelmezd
kéziszotarat, s follapozta a ,palinca” szénal, ahol alli-
télag ez allt: ,magyar eredetd, kif6zott gyimolcspar-
lat.” A f6biztos azonnal lezarta a vitat: ,Onoké a jog”.
Azon tdl, hogy efféle kozépkori hangulatl audienci-
anak realitasa sincs az Eurdpai Bizottsag elnokénél,
valdjaban szlikség semvolt ra. Aroman palinca ugyan-
is hideg eljarassal készitett, aromas finomszesz, ami-
nek semmi kdze a gyumaolcsparlatokhoz. A roman ér-
telmezd szotar (Dicionarul Explicativa) egyébként szét
sem ejt a gyumolcsparlatrél, a palinca csupan Ugy sze-
repel, mint a magyarbdl atvett tajszé.
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Akarhogy is, de 2008-ban elfogadtak a palinkator-
vényt — aminek a hosszabb neve a ,2008. évi LXXIII.
torvény a palinkarél, a torkolypalinkarél és a Palinka
Nemzeti Tanacsrél” — és azdta egyértelmiien tiszta-
zott, hogy ez a hungarikum kizarélag gytimaolcsbél
készilt parlat lehet, amely semmilyen adalékanyagot
sem tartalmazhat. Kizarélag Magyarorszagon ter-
mett és termelt nemes és vadgyumolcs, illetve sz6-
I6torkoly és aszUszO6l6-torkoly lehet az alapanyaga.
A gyumolcsot, illetve torkolyt Magyarorszagon kell
cefrézni, parolni, érlelni és palackozni. Az ital alkohol-
tartalma legalabb 37,5 szazalék és legfeljebb 86 szaza-
Iékos, a nevet pedig palinka alakban kell irni. Szoros ki-
vételt képez a négy osztrak tartomany kajsziboél f6zott
barackpalinkaja.

Elmondhatjuk tehat, hogy a pusztai tejpalinka le-
gendajabél, a kozépkori égett borok italiai médszeré-
vel, a gabonaparlatok kozott eltoltott sok évszazados
kalandozas utan, talélve orszagos alkoholtilalmat és
allami szeszmonopéliumot, a mitragyas zugszeszek-
t6l még kissé kdtyagos szul6k és az unidés baba nagy
oromeére, a harmadik évezred hajnalan csak megszu-
letett végre nemzeti buszkeséglink: a magyar palinka.



